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VORSPEISEN

Kopfsalatherz mit Passionsfrucht-Buttermilch
Dressing und Radischen

Weisse Currysuppe von Bayrischem Spargel
Mango-Avocado Tatar mit marinierten Crevetten +3

Asiatisch marinierte Spargelspitzen mit Cashewnussen

HAUPTGANGE

Schweinefilet Geschnetzeltes mit Schwammerl und R&sti
R&sti mit mediterranem Spinat und Freilandei
Emmentaler Gitzi Ragout mit Marktgemuse und R&sti

Geschmorter Ochsenschwanz nach Grossmutter Art
und ROsti

Entrecote “Café de Paris” +9

Matjes Heringfilet “Hausfrauen Art” mit Dillkartoffeln

Fischgratin mit Bayrischem Spargel und +5
pflickfrischen Morcheln

2 Gang Menu nach Ilhrer Wahl 39
DESSERT
Eiskaffee “Attisholz” 8.50 /13

Zitronen Panna Cotta mit Erdbeer-Rhabarber und 44
Holunderbliten Sorbet

Schwaébischer Birnenkuchen mit 15
Schokoladensorbet

Lava Tortchen von der Grand Cru Schokolade 16
mit marinierten Erdbeeren

WEINEMPFEHLUNG

Weisswein
Tetuna Weiss, Osterreich 2021 0.4 9.50
Sauvignon Blanc, Sudtirol 2022 04l 14.00
Rotwein

Segna de Cor, Cote Catalanes IGT 2020 0.1 12.00
Grenach,Carignan, Syrah

Terre, Di San Leonardo, Trentino 2016 041 1.00
50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10% Carmenere



